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Sample types

• Ice making water (Municipal water, well or Tube-well 

water), 

• Ice from Cold Store and 

• Crushed Block ice, 

were sampled from each Ice Plant. 
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සාම්පල (නියැදි) වර්ග 

• අයිස් නිපදවීමට ගන්නා  ජලය (නගරසභාවෙන් සපයන  ජලය, 
ළිං ව ෝ නල-ළිං මගින් ලබා ගන්නා ජලය)

• අයිස් ගබඩාවෙන් ගන්නා ලද අයිස්

• අයිස් කැට කැබලි කරන යන්රවයන් කුඩුකරන ලද අයිස්

ඉ ත සාම්පල ෙර්ග, සෑම අයිස් නිශ්පාදනාගාරවයන්ම
ලබාගන්නා  ලදී. 
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නියැදි තුළ පරීක්ෂා කරන ලද ක්ුද්රජීවීන් ෙර්ග 

Testing parameters

• බැක්ෂීරියා වර්ගයේ

➢ Faecal coliforms, 

➢ Escherichia. coli (E. coli) and 

➢ සැලවමාවනලලා -සීවරෝ ෙර්ග කිරීම ශ්රී ලිංකා වෙදය පර්වේෂණ 
ආයතනය මගින් (Salmonella serotyping was done by Medical 
Research Institute, Sri Lanka)
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Bacteria:

Living single cells (microscopic)

• Typically a few micrometers in length

• Shapes: Spears, rods, spirals etc.

• Present in every where: soil, water, hot springs and the deep sea/ earth crust.

Figure1. Microscopic images of bacteria stained with Fluorescent dye

(1 micro meter = 1/1000000 meter)
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බැක්ෂීරියා වර්ගයේ ? අේවීක්ෂීය ක්ෂුද්රජීවීේ

රුපය 1. දීප්තිමත් ෙර්ණකාරක (Fluorescent dye) වයදු බැක්ීරියා අන්වීක්ෂවයන් වපවනන ආකාරය

(1 micro meter = 1/1000000 meter)

• බැක්ීරියා නිරීක්ෂණය ස ඡායාරූප ගැනීම අන්වීක්ෂයක් ආධාරවයන්

• ඔවුන්වේ දිග ප්රමාණයන් ඉතා වකටි ෙන අතර  ැඩය, රවුම්, ව ෝ
දඟරාකර වේ.

• බැක්ීරියා සෑම පරිසරයකම  මුවේ- උදා. පස, ජලය, සුළඟ, උණු දිය
උලපත්  ා ගැඹුරු මුහුවේ ජීෙත් වේ.
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වගුව 01. අධයයන සැකසුම 

කාලය අයිස් 

නිශ්පාදනාගාර 

සංඛයාව 

දිස්ික්ෂකය 

මාර්තු - වදසැම්බර්, 

2018

44 ත්රිකුණාමලය , මඩකලපුෙ, 

වමාණනරාගල, යාපනය, 

මුලිේ,   ලාෙත, කලිටිය, 

මන්නාරම වපාවලාන්නරුෙ, 

ගාලල, අම්පාර 

ජනොරි - වපබරොරි,

2019

10 තිංගලල, කුඩාෙැලල, මාතර 

7



Parameters investigated

1. Faecal coliforms

➢Found mostly in faeces and intestinal tracts of humans and other 

warm blooded animals. 

➢Not pathogenic always; it is a good indicator of the presence of 

pathogenic bacteria.  

➢High levels of faecal coliform in the water may cause typhoid fever, 

hepatitis, gastroenteritis, dysentery and eat infection.  

➢Found high numbers in wastewater and septic system, animal 

wastes, run-off, high temperature and nutrient-rich water. 
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පරීක්ෂෂා කරන ලද පරාමිතියේ: 
1. Faecal coliforms

•වමාවුන් බහුලෙම මනුෂයයන්වේ  ා සතුන්වේ මළඅපද්රෙය 
 ා ආ ාර මාර්ගවේ ජීෙත්වේ

•ෙයාධිජනක වනාෙන  අෙස්ථාෙන්ද ඇත, නමුත් ෙයාධිජනක 
බැක්ීරියාෙන් නිවයෝජනය කරන දර්ශක 
බැක්ීරියාෙක්වලස  සාම්පල තුළ සැමවිටම  පරීක්ෂා කරනු 
ලැවේ 

•අධික වලස fecal coliforms ජලවේ අන්තර්ගතවීම මගින්
ටේවපායිඩ් උපද්රෙ, ව පටේීස් ෙැනි වරෝග ඇිවීවම් 
ප්රෙණතාෙය වපන්ෙයි 
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Parameters investigated

2. Escherichia coli (E. coli)

Image 2. E. coli

➢ As faecal indicator organism.

➢ Its presence in food generally indicates direct or indirect faecal 

contamination and so,  lack of cleanliness in handling and improper 

storage.  

➢ Bacteria belong to Enterobacteriaceae can also contribute to the 

formation of histamine (scombrotoxin) in foods , mainly in fish 

belongs to family Scombridae.
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පරීක්ෂෂා කරන ලද පරාමිතියේ: 

2. Escherichia coli (E. coli)

රූපය 2. E. coli

වමම ක්ුද්ර ජීවියා මළ-අපද්රෙය දර්ශකයක් වලස සැලවක්.

➢ අයිස් නියමිත ආකාරයට ගබඩා වනාකිරීම  ා අිරිසිදු තත්ත්ෙයන් 

නිසා වමම ක්ුද්ර ජීවියා මගින්  අ ාර අිරිසිදු විය  ැක.

➢ Enterobacteriaceae බැක්ීරියා ෙර්ග ආ ාරෙල හිස්ටමීන් නිපදවීම 
සඳ ා ද බලපායි.
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පරීක්ෂෂා කරන ලද පරාමිතියේ: 

3. සැලවමාවනලලා (Salmonella serotypes)

➢ සැලවමාවනලලා බැක්ීරියාෙ ස්ෙභාවික පරිසර පේධි තුළද, සම ර මනුෂයය
 ා සතුන්වේ ආ ාර මාර්ගවේ ද පෙතී.

➢ ආ ාර කර්මාන්ත තුල ඇි ජලය, උපකරණ ස වෙනත් ස්ථාන, සත්ෙයන්වේ
මලප මගින් ස අිරිසිදු පරසර පේධි සමග ගැීවමන් සැලවමාවනලල
බැක්ීරියාෙ මගින් අපවිර වේ.

➢ සැලවමාවනලලා සීවරෝ ෙර්ග (serotypes) 2500 ට ෙඩා ෙැඩි ප්රමාණයක්
ොර්තා වේ

➢ ප්රිකාර වනාගතව ාත් ටයිවපායිඩ් උණ  ා මරණය පො ඇිවීමට
ව ්තුකාරක විය  ැකියි.
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Parameters investigated

3. Salmonella serotypes  

➢ Salmonella is naturally present environment and also fonud in the intestinal 
tract of some human and animals.

➢ Clean water, equipment and other facilities of food-processing are polluted 
by cross-contamination with animal faeces/ sewage

➢ >2,500 serotypes of Salmonella 

➢ Enteric fever (typhoid fever) - S. Typhi and S. Paratyphi type A, B and C.

➢ High fever, diarrhoea or constipation, headache and sometimes a rash, 
intestinal bleeding and perforation, impaired consciousness and even 
death if untreated

➢ Symptoms of nontyphoidal salmonellosis by other serotypes include 
nausea, vomiting, abdominal cramps, diarrhoea, fever, headache
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Sampling for quality of ice making water
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• Sampling of  Block-ice in Cold Room (Ice-store)
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වගුව 02. පරින ෝජනයට සුදුසු ජලය සහ අයිස් සඳහා ප්රමිතිය/නරගුලාි 
Standards f& Regulations for potable water and ice

ක්ෂුද්රජීවී තත්ත්ව

නිර්ණායක 

Parameter

ශ්රී ලංකා ප්රමිති (SLS 

971:1992) (Ice for 

use in Food 

processing and 

Catering Services)

(ශ්රී ලංකා ප්රමිති: SLSI

614:2013) 

පරින ෝජනයට සුදුසු 

ජලනේ තිබිය යුතු 

ක්ෂුද්රජීවී තත්ත්ව

නිර්ණායක (Potable 

water quality)

Gazette Notification 

1126/20, 06-04-2000 

9A (Regulation for 

Fisheries and Aquatic 

Resources) - Potable 

water quality

Total Coliform

බැක්ෂීරියා ප්රමාණය

<10 MPN /100 ml <10 MPN / 100ml <1 /100 ml

Faecal coliform  

බැක්ෂීරියා ප්රමාණය

- Not to be 

detected/100ml 

<1 /100 ml

E. coli - Not to be 

detected/100ml

-



අධයනවයන් වසායා ගත් කරුණු:

➢වබාව ෝ අයිස් නිෂ්පාදනාගාර තුළ අයිස් නිෂ්පාදනය සද ා ගන්නා 
ජලය ස  අයිස් මළඅපද්රෙයයයතුල සිටින වරෝගකාරක දර්ශක
බැක්ීරියාෙන් (Faecal coliforms and E. coli ) බහුලෙ ඇත. 

o Faecal coliforms : 1 to 1800+ MPN/100ml

o E. coli :  1 to 1800+ MPN/100ml

➢ සම ර අයිස් තුළ ෙයාධිජනක සැලවමාවනලලා බැක්ීරියා ද ඇත.

➢ වමෙැනි අයිස් ධීෙර කර්මාන්තයට ස  ආ ාර කර්මාන්ත සද ා සුදුසු 
නැත.
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Findings:

➢Ice and ice making water from many Ice Plants  were 
in contaminated with fecal origin bacteria

o Faecal coliforms : 1 to 1800+ MPN/100ml

o E. coli :  1 to 1800+ MPN/100ml

➢Some ice were contaminated also with Salmonella

➢These ice is not suitable to be used in fisheries and 
food industry. 
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වගුව 03 -ියලුම අයිස් නිශ්පාදනාගාර වල අයිස් සෑදීමට  ාවිතා 

කරන ජලනයහි  හා අයිස්වල ක්ෂුද්රජීවී තත්ත්වය ිළිබඳ සාරාංශය 
අධයනය කළ මුළු

අයිස් 

නිශ්පාදනාගාර

ගණන

නිපදෙන අයිස් ෙල

සුදුසු ව ෝ නුසුදුසු 

බෙ 

නියැදි ෙර්ග අයිස් නිශ්පාදනාගාර ගණන
Faecal 

coliforms

(MPN/100 ml)

E. coli 

(MPN/100 ml) Salmonella/

100 ml 

(present)

54

නුසුදුසු තත්ෙවේ

අයිස් නිපදෙන 

නිශ්පාදනාගාර

ගණන - 51

ජලය 

නල ළිං
38 31 3

අයිස් 

ගබඩාවෙන්

ගන්නා   ලද

අයිස් 

සාම්පල 

44 42 5

කැට කරන 

ලද අයිස් 

සාම්පල 

49 46 7

සුදුසු  ගුණාත්මක තත්ෙවේ අයිස් නිපදෙන නිශ්පාදනාගාර - 03
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Table  03. Summary of total Ice plants investigated for 
microbiological quality of ice making water and ice

Total # of 

Ice Plants 

investigated

# of Ice Plants 

produce 

acceptable 

quality/Unaccepta

ble quality ice

Sample types Number of Ice Plants

Faecal 

coliforms

(MPN/  

100 ml) 

present

E. coli

(MPN/ 

100 ml) 

present

Salmonella

(100 ml) 

present54

51

(Unacceptable 

quality ice)

Water/

Tube well
38 31 3

Ice from

Store(-18oC)
44 42 5

Ice from 

Crusher
49 46 7

(Acceptable quality ice in all three sample types) 3
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Quality of crushed ice
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වයාධිජනක සැලනමානනලලා බැක්ෂීරියා අයිස් නිෂ්පාදනාගාර තු  

• සැලවමාවනලලා බැක්ීරියාෙ අයිස් ස ෙතුර නියැදි 15 ක් අයිස් 

නිශ්පාදනාගාර තුළ වසායාගන්නා ලදී.

•  ඳුනා ගත් සැලවමාවනලලා සීවරෝ ෙර්ග (serotypes)

28

➢ Salmonella Brunei

➢ Salmonella Kentucky

➢ Salmonella Tananarive

➢ Salmonella Edinburg

➢ Salmonella Wilmington

➢ Salmonella Agona



Salmonella enterica subsp. 

enterica serotype Brunei

Salmonella enterica subsp. 

enterica serotype Kentucky

Salmonella enterica subsp. 

enterica serotype Tananarive

Salmonella enterica subsp. 

enterica serotype Edinburg, 

Salmonella enterica subsp. 

enterica serotype Garba VI

Salmonella enterica subsp. 

enterica serotype Wilmington

Salmonella enterica subsp. 

enterica serotype Agona

29

Pathogenic bacteria/Salmonella serotypes

• Salmonella isolates were found in 15 samples across ice making water, ice     

from Cold store or crushed ice (Table 03).

• Salmonella serotypes identified among the 

15 isolates were 

➢ Salmonella Brunei

➢ Salmonella Kentucky

➢ Salmonella Tananarive

➢ Salmonella Edinburg

➢ Salmonella Wilmington

➢ Salmonella Agona



අයිස් නිෂ්පාදනාගාර තු  අයිස් සෑදීමට  ාවිතා කරන 

ජලනයහි  හා අයිස්වල  අහි තකර ක්ෂුද්රජීවීේ මගිේ 

අපවිත්ර වියහැකි ආකාර සහ ස්ථාන

Sources/places for the potential microbiological 
contaminations of ice
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How to chemical - disinfecting  water

උදා: සැපයුම් ජලය ලීටර් 10000 ක් ිරිසිදු කිරීමට අෙශයය ක්වලෝරීන් කුඩු ප්රමාණය

වකාපමණද ?

➢ජලය තුළ අඩිංගු කළයුතු ක්රියාකාරී ක්වලෝරීන්සාන්ද්රණය (ලීටර් 01 ට මිලිේෑම්) = 2
පමණ ෙන අෙස්ථාෙක දී (අත්නපාතහි ෙගුෙ 1 බලන්න)

➢ක්ුද්රජීවී රණය කළ යුතු ජලය පරිමාෙ (ලීටර්) = 10,000

➢ක්වලෝරීන් කුඩු තුළ ඇි ක්රියාකාරී ක්වලෝරීන් ප්රිශතය (%) = 35

➢සමීකරණය අනුෙ, අෙශය කැලසියම්  යිවපාක්වලෝරයි් (ක්වලෝරීන් කුඩු) බර
(ේෑම්) = 57.14
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අත්නපාත: ඉහ ගුණාත්ත්මක තත්ත්වනේ (ිළරිිදු)

අයිස් නිපදවීමට සහ පරිහරණය කිරීමට අවශය වන

නිර්නේශ සහ ක්රමනේද

உயர்தரத்திலான (சுத்தமான) பனிக்கட்டி (ICE) 
உற்பத்தி செய்வதற்கும் ககயாளுவத்குமான 
ததகவயான அறிவுகரயும் செய்முகறயும்.

A Manual (in Sinhala and Tamil Languages):

“Recommendations and methods for producing and

handling ice with care to prevent microbiological

contaminations”
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